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Higiene y control de calidad de alimentos

Area: SEGURIDAD Y PRL
Duracién: 30h
Metodologia: online

Objetivos

Conocer e integrar los principios esenciales de higiene de los alimentos aplicables a lo largo de toda la cadena alimentaria, como parte de la
actividad diaria, con el propdsito de obtener alimentos inocuos, aptos y seguros para el consumo humano. Conocer el Sistema de Autocontrol
basado en el Sistema de Andlisis de Peligros y Puntos de Control Criticos, como la herramienta mas eficaz para garantizar la inocuidad de los
alimentos y proteger la salud publica y la de los consumidores, minimizando el riesgo de enfermedades transmitidas por alimentos. Identificar las
enfermedades transmitidas por los alimentos asi como reconocer la importancia del manipulador de alimentos.

Contenidos y estructura del curso

Higiene y seguridad de los alimentos Seguridad e higiene alimentaria. Conceptos basicos. Inocuidad de los alimentos y cadena alimentaria.
Alteracién de los alimentos, contaminacion y agentes causantes. Conservacién de los alimentos. Legislacion alimentaria basica y guias de practicas
seguras.

Sistemas de autocontrol y practicas recomendadas. Requisitos previos Generalidades de los sistemas de autocontrol. Datos basicos de
identificacién del sistema de autocontrol y actividad de la empresa. Practicas correctas. Planes generales de higiene.

Sistemas de autocontrol y practicas recomendadas. Plan APPCC Plan de APPCC (HACCP). Implantacién del Sistema de APPCC (HACCP).

El manipulador de alimentos y enfermedades alimentarias El manipulador de alimentos. Enfermedades transmitidas por los alimentos.

Metodologia

En Criteria creemos que para que la formacién e-Learning sea realmente exitosa, tiene que estar basada en contenidos 100% multimedia (imagenes, sonidos,
videos, etc.) disefiados con criterio pedagégico y soportados en una plataforma que ofrezca recursos de comunicacién como chats, foros y conferencias...Esto se
logra gracias al trabajo coordinado de nuestro equipo e-Learning integrado por profesionales en pedagogia, disefio multimedia y docentes con mucha experiencia
en las diferentes areas tematicas de nuestro catalogo.

Perfil persona formadora

Esta accién formativa serd impartida por un/a experto/a en el &rea homologado/a por Criteria, en cumplimiento con los procedimientos de calidad, con experiencia
y formacién pedagégica.

En Criteria queremos estar bien cerca de ti, ayudanos a hacerlo posible:
jSuscribete a nuestro blog y siguenos en redes sociales!
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