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Manipulador de alimentos

Area: SEGURIDAD Y PRL
Duracién: 18h
Metodologia: online

Objetivos

Adquirir conocimientos sobre la manipulacién de los productos alimentarios y mejorar en la manipulacién responsable y de calidad a través del
sistema APPCC.

Contenidos y estructura del curso

La manipulacion de alimentos Introduccién Conceptos basicos La formacién del manipulador de alimentos Obligaciones del manipulador de
alimentos Resumen

Sistemas de autocontrol basados en los principios del analisis de Peligros y puntos de control criticos (appcc) Introduccién Definicion de
sistema appcc Aplicacion del sistema appcc El equipo de appcc Resumen

Peligros en los alimentos Introduccién La cadena alimentaria Tipos de peligros Medidas preventivas Alérgenos e intolerancias alimentarias
Resumen

Las enfermedades de transmision alimentaria. Medidas preventivas Introducciéon Concepto de enfermedades de transmision alimentaria
Elementos de la toxiinfeccién alimentaria Principales enfermedades de transmisién alimentaria Medidas preventivas generales para evitar una
toxiinfeccion Resumen

Practicas correctas de higiene y manipulacién de los alimentos. Limpieza y desinfeccion Introduccién Buenas practicas de manipulacién
Limpieza y desinfeccion Desinsectacién y desratizacion. Control de plagas Higiene de locales y equipos Resumen

Metodologia

En Criteria creemos que para que la formacién e-Learning sea realmente exitosa, tiene que estar basada en contenidos 100% multimedia (imagenes, sonidos,
videos, etc.) disefiados con criterio pedagdgico y soportados en una plataforma que ofrezca recursos de comunicacién como chats, foros y conferencias...Esto se
logra gracias al trabajo coordinado de nuestro equipo e-Learning integrado por profesionales en pedagogia, disefio multimedia y docentes con mucha experiencia
en las diferentes areas temdticas de nuestro catdlogo.

Perfil persona formadora

Esta accién formativa serd impartida por un/a experto/a en el &rea homologado/a por Criteria, en cumplimiento con los procedimientos de calidad, con experiencia
y formacién pedagégica.

En Criteria queremos estar bien cerca de ti, aytidanos a hacerlo posible:
jSuscribete a nuestro blog y siguenos en redes sociales!
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