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Ofertas gastronomicas sencillas y sistemas de
aprovisionamiento. HOTR0408 - Cocina

Area: HOSTELERIA Y TURISMO
Duracién: 70h
Metodologia: online

Objetivos

e Analizar el sector de la restauracion considerando sus relaciones con otras empresas o areas.

¢ Analizary definir ofertas gastronémicas tipo mendus, cartas u otras ofertas significativas (galas, banquetes...), estimando sus diferencias.

e Definir caracteristicas de los alimentos y bebidas teniendo en cuenta ofertas gastronémicas determinadas y el nivel de calidad de los
productos.

e Calcular las necesidades de aprovisionamiento externo e interno de géneros asociados a ofertas gastronédmicas determinadas, redactando las
ordenes de peticion.

e Desarrollar el proceso de aprovisionamiento interno de géneros y elaboraciones basicas de multiples aplicaciones de acuerdo con las ofertas
gastronomicas o planes de trabajo determinados, referidos a hortalizas, legumbres secas, pastas, arroces y huevos.

e Efectuar la recepcion de alimentos y bebidas para su posterior almacenaje y distribucién.

e Analizar sistemas de almacenamiento de alimentos y bebidas y ejecutar las operaciones inherentes de acuerdo con los sistemas
seleccionados.

e Calcular costes de materias primas para estimar posibles precios de las ofertas gastronémicas asociadas.

Contenidos y estructura del curso

1. Las empresas de restauracion.

2. El departamento de cocina.

3. La restauracion diferida.

4. Las ofertas gastronémicas.

5. Nutricién y Dietética.

6. Gestién y control de calidad en restauracion.

7. Aprovisionamiento externo de géneros.

8. Aprovisionamiento interno de géneros y productos culinarios.
9. Recepcién y almacenamiento de provisiones.

10. Control de consumos y costes.

Metodologia

En Criteria creemos que para que la formacién e-Learning sea realmente exitosa, tiene que estar basada en contenidos 100% multimedia (imagenes, sonidos,
videos, etc.) disefiados con criterio pedagégico y soportados en una plataforma que ofrezca recursos de comunicacién como chats, foros y conferencias...Esto se




logra gracias al trabajo coordinado de nuestro equipo e-Learning integrado por profesionales en pedagogia, disefio multimedia y docentes con mucha experiencia
en las diferentes areas tematicas de nuestro catalogo.

Perfil persona formadora

Esta accion formativa serd impartida por un/a experto/a en el &rea homologado/a por Criteria, en cumplimiento con los procedimientos de calidad, con experiencia
y formacién pedagégica.

En Criteria queremos estar bien cerca de ti, ayudanos a hacerlo posible:
jSuscribete a nuestro blog y siguenos en redes sociales!
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https://blog.criteria.es/
https://www.facebook.com/CriteriaRRHH
https://twitter.com/Criteria_RRHH
https://www.instagram.com/criteria_rrhh/
https://www.criteria.es/

