criteria
COCINA CREATIVAY DE AUTOR

Area: HOSTELERIA Y TURISMO
Duracién: 35h

Metodologia: online

Objetivos

1. Conceptos previos sobre innovacién y creatividad aplicados a la cocina.
1.1. Terminologia y &mbitos para la innovacién en la cocina.
1.2. Tipologia de proyectos de innovacién y creatividad en la cocina.
1.3. Elaboracién y seleccién de ideas: desarrollo de nuevos procesos de produccién, materias primas, productos y elaboraciones en la cocina.
1.4. Busqueda y desarrollo de nuevos conceptos de presentacion de platos a los potenciales clientes.

2. Lainnovacién y su aplicacién a la cocina creativa y de autor.

2.1. Las nuevas materias primas y productos semielaborados: su aplicacién a la cocina creativa y de autor.
2.2. Nueva maquinaria y equipamiento: identificacién y clasificacién segun su funcionalidad.
2.3. Las nuevas técnicas de cocina creativa.

3. Realizacion de elaboraciones de cocina creativa y de autor.
3.1. Realizacién de fondos, caldos y guarniciones.
3.2. Realizacién de aperitivos, platos combinados y platos principales.
3.3. Realizacién de postres originales.

4. Conservacion y regeneracion de géneros y elaboraciones de cocina creativa y de autor.
4.1. Equipamiento asociado.
4.2. Técnicas y aplicaciones complejas

Contenidos y estructura del curso

Adquirir los conocimientos necesarios para crear nuevas elaboraciones y recetas originales.

Metodologia

En Criteria creemos que para que la formacién e-Learning sea realmente exitosa, tiene que estar basada en contenidos 100% multimedia (imagenes, sonidos,
videos, etc.) disefiados con criterio pedagégico y soportados en una plataforma que ofrezca recursos de comunicacién como chats, foros y conferencias...Esto se
logra gracias al trabajo coordinado de nuestro equipo e-Learning integrado por profesionales en pedagogia, disefio multimedia y docentes con mucha experiencia
en las diferentes areas tematicas de nuestro catalogo.

Perfil persona formadora

Esta accién formativa sera impartida por un/a experto/a en el drea homologado/a por Criteria, en cumplimiento con los procedimientos de calidad, con experiencia
y formacion pedagégica.




En Criteria queremos estar bien cerca de ti, ayudanos a hacerlo posible:
jSuscribete a nuestro blog y siguenos en redes sociales!

Blog de Criteria
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https://blog.criteria.es/
https://www.facebook.com/CriteriaRRHH
https://twitter.com/Criteria_RRHH
https://www.instagram.com/criteria_rrhh/
https://www.criteria.es/

