
ANÁLISIS DE PELIGROS Y PUNTOS DE CONTROL CRÍTICOS
(APPCC)

Área: HOSTELERÍA Y TURISMO 
Duración: 30h 
Metodología: online

Objetivos
Conocer e interpretar el manual de autocontrol sanitario básico adaptado al comedor, el proceso concreto y la normativa vigente de aplicación. Así
como, conocer los fundamentos del sistema preventivo para garantizar la calidad higiénico-sanitaria final de los productos alimenticios.

Contenidos y estructura del curso

1. Qué es el “diagrama de flujo del proceso”.

2. Cómo se identifican los peligros y puntos de control críticos.

3. Establecimiento del sistema de vigilancia para cada uno de los PCCS.

4. Establecimiento de procedimientos de comprobación del sistema y medidas correctoras.

5. Fases del diagrama de flujo del procedimiento. 5.1 fase i: recepción de materias primas 5.2 fase ii: almacenamiento y conservación de
materias primas. 5.3 fase iii: manipulación y preparación de materias primas 5.4 fase iv: elaboración de platos fríos. 5.5 fase v: elaboración de
platos calientes 5.6 fase vi: conservación de alimentos procesados hasta su expedición 5.7 fase vii: servicios

6. Elaboración de una propuesta de una APPCC en un comedor concreto, con los pertinentes sistemas de vigilancia para cada uno de los PCC’S.
El establecimiento de procedimientos de comprobación del sistema y medidas correctoras. Y la determinación de las fases.

Metodología

En Criteria creemos que para que la formación e-Learning sea realmente exitosa, tiene que estar basada en contenidos 100% multimedia (imágenes, sonidos,
vídeos, etc.) diseñados con criterio pedagógico y soportados en una plataforma que ofrezca recursos de comunicación como chats, foros y conferencias…Esto se
logra gracias al trabajo coordinado de nuestro equipo e-Learning integrado por profesionales en pedagogía, diseño multimedia y docentes con mucha experiencia
en las diferentes áreas temáticas de nuestro catálogo.

Perfil persona formadora

Esta acción formativa será impartida por un/a experto/a en el área homologado/a por Criteria, en cumplimiento con los procedimientos de calidad, con experiencia
y formación pedagógica.



En Criteria queremos estar bien cerca de ti, ayúdanos a hacerlo posible: 
¡Suscríbete a nuestro blog y síguenos en redes sociales!

Blog de Criteria  

https://blog.criteria.es/
https://www.facebook.com/CriteriaRRHH
https://twitter.com/Criteria_RRHH
https://www.instagram.com/criteria_rrhh/
https://www.criteria.es/

