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Aprovisionamiento y montaje para servicios de catering

Area: HOSTELERIA Y TURISMO
Duracién: 120h
Metodologia: online

Objetivos

Analizar y aplicar las normas y condiciones higiénico-sanitarias referidas a las unidades de produccién o servicio de alimentos y bebidas, para evitar
riesgos de toxiinfecciones alimentarias y contaminacién ambiental.

Poner a punto y utilizar instalaciones, equipos, maquinas, Utiles y herramientas que conforman la dotacién basica de los departamentos de
montaje, de acuerdo con sus aplicaciones y en funcion de su rendimiento 6ptimo.

Efectuar procesos de aprovisionamiento de los géneros, elaboraciones culinarias envasadas, materiales y equipos que conforman cargas de
servicios de catering.

Efectuar procesos de montaje de géneros, elaboraciones culinarias envasadas, menaje, utensilios y material diverso en los recipientes y equipos
establecidos para ofrecer servicios de restauracion.

Explicary realizar el proceso de disposicion de cargas que conforma un servicio de catering, identificando las zonas donde se produce.

Contenidos y estructura del curso

Aplicacién de normas y condiciones higiénicosanitarias en restauracion

Unidad Didactica 1: Aplicacién de las normas y condiciones de seguridad en las zonas de produccién y servicio de alimentos y bebidas.
Unidad Didactica 2: Cumplimientos de las normas de higiene alimentaria y manipulacion de alimentos.

Unidad Didactica 3: Limpieza de instalaciones y equipos propios de las zonas de produccién y servicio de alimentos y bebidas.

Unidad Didactica 4: Uso de uniformes y equipamiento personal de seguridad en las zonas de produccién y servicio de alimentos y bebidas.

Aprovisionamiento y montaje para servicios de catering

Unidad Didactica 1: Organizacién del departamento de montaje para servicios de catering.
Unidad Didactica 2: El proceso de aprovisionamiento para servicios de catering.

Unidad Didactica 3: El proceso de montaje de servicios de catering.

Metodologia

En Criteria creemos que para que la formacién e-Learning sea realmente exitosa, tiene que estar basada en contenidos 100% multimedia (imagenes, sonidos,
videos, etc.) disefiados con criterio pedagdgico y soportados en una plataforma que ofrezca recursos de comunicacién como chats, foros y conferencias...Esto se
logra gracias al trabajo coordinado de nuestro equipo e-Learning integrado por profesionales en pedagogia, disefio multimedia y docentes con mucha experiencia
en las diferentes areas temadticas de nuestro catdlogo.

Perfil persona formadora

Esta accién formativa serd impartida por un/a experto/a en el &rea homologado/a por Criteria, en cumplimiento con los procedimientos de calidad, con experiencia
y formacién pedagoégica.




En Criteria queremos estar bien cerca de ti, aytidanos a hacerlo posible:
jSuscribete a nuestro blog y siguenos en redes sociales!

Blog de Criteria


https://blog.criteria.es/
https://www.facebook.com/CriteriaRRHH
https://twitter.com/Criteria_RRHH
https://www.instagram.com/criteria_rrhh/
https://www.criteria.es/

