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Trazabilidad en la Industria Alimentaria (INADO50PO)

E

Area: CALIDAD Y MEDIOAMBIENTE

Duracién: 30h
Metodologia: online

Objetivos

Realizar el procedimiento de trazabilidad de manera procedimentada y documentada tanto durante el proceso de produccién como en el de
distribucion de los alimentos.

Contenidos y estructura del curso

Aspectos generales de la trazabilidad y la seguridad alimentaria
Introduccion

Importancia y responsabilidades del sistema de trazabilidad. Aspectos econdmicos y sociales
Concepto de trazabilidad y sus tipos

Obijetivos e interés de la trazabilidad. Importancia, requisitos y relacién con el sistema APPCC
Obijetivo e interés de la trazabilidad

Relacién de la trazabilidad con el Plan APPCC

Aspectos generales del plan de trazabilidad

Estructura del plan de trazabilidad

Desarrollo del plan de trazabilidad

Comprobacién del plan de trazabilidad

Importancia y responsabilidad de la trazabilidad

Importancia de la trazabilidad

Responsabilidad de la Trazabilidad

Aspectos econémicos y sociales de un sistema de trazabilidad
Aspectos sociales de la trazabilidad

Resumen

Trazabilidad y seguridad alimentaria

Introduccién

Reglamentacién comunitaria

Reglamento (CE) 178/2002

El paquete de higiene

Reglamento (CE) 852/2004 del Parlamento europeo y del Consejo de 29 de abril de 2004 relativo a la higiene de los productos alimenticios
Reglamento 853/2004

Reglamentacién complementaria de diversos paises

Normativa del mercado de EE.UU.

Normativa de la trazabilidad en el mercado chino

Normativa de trazabilidad en Espafia

Normas de caracter voluntario

ISO 22.000

NORMA BRC

NORMA IFS FOOD

Obligatoriedad, Beneficios y Requisitos de la Trazabilidad
Resumen

Sistema de trazabilidad en el matadero



Introduccién

Trazabilidad hacia atras

Registros en la etapa

Trazabilidad en origen

Identificacion del animal

Control de entrada

Control oficial

Transporte y descarga

Trazabilidad en el proceso

Trazabilidad en el sacrificio

Identificacién por lotes. Tipos de identificacion

Identificacién durante el despiece

Identificacion de productos y subproductos

Embalado y etiquetado

Denominacién de venta del alimento

Lista de ingredientes y alérgenos

Indicacién cuantitativa de los ingredientes y cantidad neta
Fecha de consumo (caducidad / consumo preferente) y fecha de congelacién
Trazabilidad en el almacenamiento

Tipos de almacenamiento

Control de las condiciones de almacenamiento

Identificacién de incidencias y aplicaciéon de medidas correctoras
Resumen

Sistema de trazabilidad en matadero Il

Introduccién

Trazabilidad hacia delante

Cargay transporte

Identificacion de la carga y destino

Control de las condiciones de transporte

Libro de salidas

Situaciones especiales de exportacién y comercio exterior
Exportaciones de productos carnicos hacia la UE

Exportaciones de productos hacia paises no miembros de la UE
Trazabilidad en el control de desperdicios

Programa de control de subproductos de origen animal no destinados a consumo humano (SANDACH)
Resumen

La trazabilidad aplicada al proceso de produccion

Introduccion

Trazabilidad hacia atras. Proveedores

Plan de control de proveedores

Trazabilidad de proceso

La importancia del control del producto

Agrupacion de la produccién en lotes

Beneficios de la trazabilidad de proceso

Factores que afectan a la trazabilidad de proceso

Resumen

La trazabilidad aplicada al proceso de produccion I
Introduccion

Trazabilidad hacia delante. Clientes

Fases de implantacion de un sistema de trazabilidad

Estudio de los sistemas de archivos propios

Consulta con proveedores y clientes

Definiciéon del &mbito de aplicacion

Trazabilidad hacia atras

Trazabilidad de proceso

Trazabilidad hacia delante

Definicién de criterios para la agrupacién de productos en relacién con la trazabilidad
Establecer registros y documentacién necesaria

Establecer mecanismos de validacion/verificacién por parte de la empresa
Establecer mecanismos de comunicacién inter-empresas
Establecer procedimiento para localizacién y/o inmovilizacién y, en su caso, retirada de productos
Procedimiento de trazabilidad documentado

Control de calidad

Coste de la trazabilidad

Resumen

La trazabilidad aplicada a la distribucion



Introduccién

Sistemas de trazabilidad en distribucién. Requisitos

Codificacion electrénica automatica

Conceptos basicos de la identificacién automatica

Cédigos de identificaciéon

Identificacion de productos

Identificaciéon de agrupaciones (cajas y palet)

Codificacién de productos y agrupaciones de peso variable

Codigo electrénico de producto (EPC). Sistemas de radiofrecuencia (RFID)

Procesos de trazabilidad entre empresas de produccién y transformacion, y las empresas de distribucién
Intercambio de informacién entre empresas de produccion y transformacion, y las empresas de distribucion
Procesos y flujos de informacién entre empresas de produccién y transformacién, y las empresas de distribucién. Trazabilidad
Trazabilidad en las recepciones de empresas de distribucion

Resumen

La trazabilidad como sistema de alerta temprana en casos de crisis

Introduccion

Alertas alimentarias y sanitarias

Protocolo de alertas alimentarias de la AESAN

Red de alertas alimentarias europea y espafiola

Red nacional de vigilancia epidemiolégica de Espafia

Planes de respuesta de alerta alimentaria en otros paises

Retirada de productos: Protocolos internos de las empresas, comunicacién a los medios y tiempos de respuesta
Protocolos internos de las empresas de retiradas de productos o protocolos de crisis

Comunicacion de retirada de productos en los medios : requisitos

Tiempos de respuestas e informacion disponible por las empresas para las autoridades competentes
Resumen

Metodologia

En Criteria creemos que para que la formacién e-Learning sea realmente exitosa, tiene que estar basada en contenidos 100% multimedia (imagenes, sonidos,
videos, etc.) disefiados con criterio pedagégico y soportados en una plataforma que ofrezca recursos de comunicacién como chats, foros y conferencias...Esto se
logra gracias al trabajo coordinado de nuestro equipo e-Learning integrado por profesionales en pedagogia, disefio multimedia y docentes con mucha experiencia
en las diferentes areas tematicas de nuestro catalogo.

Perfil persona formadora

Esta accion formativa serd impartida por un/a experto/a en el drea homologado/a por Criteria, en cumplimiento con los procedimientos de calidad, con experiencia
y formacién pedagégica.

En Criteria queremos estar bien cerca de ti, aytidanos a hacerlo posible:
jSuscribete a nuestro blog y siguenos en redes sociales!

Blog de Criteria


https://blog.criteria.es/
https://www.facebook.com/CriteriaRRHH
https://twitter.com/Criteria_RRHH
https://www.instagram.com/criteria_rrhh/
https://www.criteria.es/

