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La cata de vinos

Modalidad: curso e-Learning Duracién: 11 horas

Categorias: Hosteleria y turismo

OBJETIVOS

Realizar catas sencillas de los tipos de vinos mas significativos, identificando sus
caracteristicas y sabores basicos, empleando el vocabulario adecuado y utilizando las fichas
de cata.

CONTENIDOS

. Definicién y metodologia de la cata de vinos.
. Equipamientos y utiles de la cata.

. Técnicas y elementos importantes de la cata.
. Fases de Cata.

. El Olfato y los olores del vino.

. El gusto y los cuatro sabores elementales.

. Equilibrio entre aromas y sabores.

. La via retronasal.

. Alteraciones y defectos del vino.

10. Fichas de cata. Estructura y contenido.

11. Puntuacién de las fichas de cata.

12. Vocabulario especifico de la cata.

O 0O N O U1 A~ WN

www.criteria.es | info@criteria.es | MAD:915712139 | BCN: 93 265 26 77




