criteria

Equipos de cocina para bar-cafeteria,
aprovisionamiento interno y preelaboracion

Modalidad: curso e-Learning Duracién: 6 horas

Categorias: Hosteleria y turismo

OBJETIVOS

Utilizar equipos, maquinas y utiles que conforman la dotacién basica para la preparacién de
elaboraciones culinarias sencillas propias de la oferta de bar-cafeteria, de acuerdo con sus
aplicaciones y en funcién de un rendimiento éptimo.

CONTENIDOS

1. Maquinaria y equipos basicos de cocina para elaboraciones sencillas propias del bar-
cafeteria: Clasificaciéon y descripcidn segun caracteristicas, funciones y aplicaciones.

2. Ubicacién y distribucién. Aplicacién de técnicas de manjeo de la maquinaria. Limpieza y
mantenimiento de la maginaria.

3. Bateria y utillaje de cocina.
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