criteria

Las unidades de produccion culinaria

Modalidad: curso e-Learning Duracién: 13 horas

Categorias: Hosteleria y turismo

OBJETIVOS

Comparar los modelos mas caracteristicos de organizacién de las unidades de produccion
culinaria, justificando los mas adecuados para determinados tipos y modalidades de
establecimientos de restauracion.

CONTENIDOS

1. Definicién.

2. Procesos y métodos.
3. Aplicaciones.

4. Fases de los procesos
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