criteria

Preparacion y presentacion de canapés, bocadillos y
sandwiches en el bar

Modalidad: curso e-Learning Duracién: 7 horas

Categorias: Hosteleria y turismo

OBJETIVOS

e lIdentificar y clasificar los tipos de aperitivos, canapés, bocadillos, sandwiches y platos
combinados més ofertados en establecimientos de restauracién

e Colaborar y participar en los procesos de preparacién y presentacién de comidas rapidas,
aplicando las técnicas culinarias correspondientes.

CONTENIDOS

1. Definicién y tipologias.

2. Esquemas de realizacién: fases del proceso, riegos de ejecucién y control de resultados.
3. Realizacién y presentacion de diferentes tipos de canapés, bocadillos y sandwiches.

4. Realizacién de operaciones necesarias para su acabado, segun definicién del producto y
estandares de calidad predeterminados
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