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Tratamientos de conservacion por frio

Modalidad: curso e-Learning Duracién: 11 horas

Categorias: Industrias alimentarias

OBJETIVOS

e Aplicar los tratamientos finales de conservacién por frio, regulando las temperaturas
requeridas
e Operar los tuneles de congelacién, regulando los pardmetros fundamentales.

CONTENIDOS

1. Parametros fundamentales (temperatura, humedad relativa, tiempo de permanencia,
merma, flora externa).

. Control de cdmaras y tuneles de frio.

. Defectos y medidas correctoras.

. Registros y archivo del proceso de tratamiento.

. Procedimientos de refrigeraciéon y congelacién.

. Operaciones de aplicacion del frio.

. Conservacién en atmaésfera controlada.
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