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Control de proceso automatizado en la recepcion de
leche y otras materias primas

Modalidad: curso e-Learning Duracién: 10 horas

Categorias: Industrias alimentarias

OBJETIVOS

Analizar los sistemas de control de procesos empleados en la industria lactea, diferenciando
los distintos sistemas existentes Conducir el proceso de recepcién y almacenamiento de la
leche desde paneles centrales o sala de control en instalaciones automatizadas o
informatizadas de recepcién.

CONTENIDOS

. Tipos de sistemas automatizados de procesos de recepcién y almacenamiento.
. Tipo de control: digital, analégico.

. Funciones del operador.

. Funcionamiento del sistema.

. Obtencién de datos y gréficas del funcionamiento.

. Mantenimiento de primer nivel en el proceso de recepcidon de la leche
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