criteria

Prevencion y proteccion de riesgos laborales

Modalidad: curso e-Learning Duracién: 11 horas

Categorias: Industrias alimentarias

OBJETIVOS

Identificar y aplicar las normas generales de PRL, SEGURIDAD Y MEDIOAMBIENTE y salud
laboral aplicadas a las operaciones de recepciéon y almacenamiento de la leche y otras
materias primas.

CONTENIDOS

1. Normativa aplicable al sector.

2. Evaluacién de riesgos profesionales en los procesos de recepcién y almacenamiento.

3. Medidas de prevencion y proteccidn; organizacién y dispositivos.

4. Derechos y deberes de los trabajadores en materia de PRL, SEGURIDAD Y
MEDIOAMBIENTE.

5. Plan de prevencién.

6. Plan de emergencia y evacuacion
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