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Recepcion de materias auxiliares en las industrias
lacteas

Modalidad: curso e-Learning Duracién: 13 horas

Categorias: Industrias alimentarias

OBJETIVOS

e Realizar las tareas de recepcidn, seleccidn, conservacion y distribucién interna de la leche
y materias primas lacteas

e Analizar y sistematizar las técnicas de toma de muestras y andlisis fisico-quimicos y
organolépticos para la verificaciéon de la calidad y parametros establecidos en la leche y
en otras materias primas.

CONTENIDOS

1. Principales productos auxiliares utilizados en las industrias lacteas; propiedades y
caracteristicas.

. Operaciones y comprobaciones generales en recepcion.

. Normas higiénicas y sistemas de autocontrol en la recepcién de productos.

. Documentacién de entrada y salida.

. Medicidon y pesaje de cantidades.

. Otros controles.

. Proteccién de las mercancias.

. Andlisis organolépticos y fisico-quimicos rutinarios de los productos.
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