criteria

Manipulador de alimentos - multisectorial
Modalidad: curso e-Learning Duracién: 75 horas

Categorias: Seguridad alimentaria y nutricién

OBJETIVOS

e Comprender las normativas y regulaciones relacionadas con el manejo y procesamiento
de alimentos en diferentes sectores de la industria alimentaria
e Aprender las tecnicas para manipular los alimentos de manera segura e higienica en

diferentes sectores
e Desarrollar habilidades para identificar y controlar los riesgos microbiologicos y fisicos en

el procesamiento de alimentos en diferentes sectores
e Aprender a llevar un adecuado control de calidad y seguimiento de los alimentos desde

su recepcion hasta su venta en diferentes sectores
e Adquirir conocimientos sobre las tecnicas de conservacion y almacenamiento de los

alimentos en diferentes sectores

CONTENIDOS

Sin contenidos indicados.
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