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Poda e injerto de frutales

Modalidad: curso e-Learning Duracién: 80 horas

Categorias: Agraria

OBJETIVOS

Definir las principales especies frutales cultivadas y describir las técnicas de poda
conduccién e injerto efectuando las operaciones culturales necesarias en un caso practico
aplicando las medidas de PRL, SEGURIDAD Y MEDIOAMBIENTE y normativa medioambiental.

CONTENIDOS

UD1. Injerto.

1.1. Formaciones vegetativas y fructiferas en los frutales.

1.2. Fisiologia de los frutales: Desarrollo vegetativo floracién y fructificacién.

1.3. Propagacion de los frutales por injerto.

1.4. Tipos de injerto.

1.5. Epocas de injertar.

1.6. Herramientas para injertar.

1.7. Renovacién y cambio de variedad por injerto: eleccién del injerto adecuado eleccién
de materiales y herramientas.

1.8. Normas medioambientales y de PRL, SEGURIDAD Y MEDIOAMBIENTE.

UD2. Poda.

2.1. Principios generales de la poda.

2.2. Finalidad de la poda.

2.3. Equilibrio entre crecimiento vegetativo y productivo.

2.4. Principios generales de la poda.

2.5. Técnicas de poda de formacién en formaciones libres de frutales: vaso pirdmide y
huso.

2.6. Técnicas de poda de formacién en formaciones apoyadas de frutales: palmeta y otras.
2.7. Técnicas de poda de fructificacidon y renovacion en frutales: de pepita de hueso agrios
frutos secos subtropicales y frutales.

2.8. Estimulo de la formacion de brotes fructiferos.

2.9. Poda de renovacion y rejuvenecimiento en frutales.

2.10. Herramientas y maquinas para la poda.

2.11. Realizacién y proteccién de los cortes de poda.

2.12. Manejo de restos vegetales.

www.criteria.es | info@criteria.es | MAD:915712139 | BCN: 93 265 26 77




criteria

2.13. Normas medioambientales y de PRL, SEGURIDAD Y MEDIOAMBIENTE.

UD3. Cuajado y Aclareo de Flores y Frutos.

3.1. Manejo del cuajado y aclareo de fruto.

3.2. Favorecedores del cuajado.

3.3. Aclareos manuales y quimicos.

3.4. Normas medioambientales y de PRL, SEGURIDAD Y MEDIOAMBIENTE.
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